


Yine Sarn Mbarine Sovensto

San Marino je najstarsia republika na svete, ma bohatu histériu a tradiciu.

Uzemie San Marina je prevazne kopcovité, dosahuje maximalnu nadmorski vysku 750 metrov nad morom
a je uplne obklopené dvoma talianskymi regionmi. Mierne podnebie, charakteristické podne podmienky
a vzdialenost 15 km od Jadranskej riviéry davaju jedine¢né podmienky na pestovanie vinnej révy.

Prvé vinice na Uzemi San Marina boli vysadené v dobe Rimskej rise pred nasim letopoctom. Posadeny na
kopci len par kilometrov od tyrkysovych vod talianskeho pobreZia Jadranského mora, San Marino pestuje
vinohrady na svahoch takmer 2000 rokov.

NajstarsSie pisomné zaznamy o vinohradnictve v San Marine pochadzaju z 13. storocia.

V sUcastnosti vino pestuje a vyraba Statne vinarstvo Konzorcium typického vina zo San Marina. V roku
1980 spustili projekt pre obnovu dedi¢stva miestnych vinnych odréd San Marina. Zalozili dradny register
vinic so znackou ,,10“ pre vina identifikovaného pévodu zo San Marina.

Patria sem odrody: Sangiovese, Ribolla di San Marino, Moscato bianco di San Marino, Biancale, Canino,
Cargarello.

Obnovili dedi¢stvo pestovania vina, vytvorili kultaru, jemnu chut a styl celého sveta vin zo San Marina.
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Hlavnou prioritou, za vSetkych okolnosti, je absolutny reSpekt k hroznu. Procesy zahffiaju lahké drvenie
a lisovanie, maceraciu za studena, délestage, prebijanie a fermentaciu pri kantrolovanych teplotach,
a to vsetko s extrémnou jemnostou pri vyuZiti modernych technolégii, pretoze presnost a rychlost
robia zasadny rozdiel. Vina dozrievaju v oceli a dreve, v sudoch a kadiach, pricom vsetky dostavaju tu
najvhodnejSiu starostlivost, ako lahké a laskyplné pohladenie, ktorého cieflom je dosiahnut dokonalu
rovnovahu. Vina st potom vyjasnené a lahko prefiltrované, lebo prirode musime poskytnut pomoc a nie
ju ovladat. Ked' nastane spravna chvila, moderné plniace linky na flase a klimaticky kontrolované sklady
prevezmu kontrolu. Flase sa uvolnia na trh len potom, ako vina v nich dozreju do veku dokonalosti.

Vino San Marino Slovensko je oficialnym a vyhradnym dovozcom exkluzivnych vin zo San Marina vdaka
medzinarodnej spolupraci zo Statnym vinarstvom typického vina zo San Marina.

PrindSame V/am bohaty vyber skvelych, lahodnych, ale aj mocnych San Marinskych vin, na ktoré sa neda
tak lahko zabudnut.
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Atraktivne a harmonické vino. Vonia po tropickom

a kandizovanom ovoci, v chuti je zamatové a pikantné.
Obzvlast sa hodi k cestovinovym jedlam, bielemu masu,
ku korenistym jedlam alebo k zrejucim syrom. Pochddza
z mesta Faetano v lokalite Falciano. Zrelo vo francuzskych
dubovych sudoch. Barrique vino. Ziskalo ocenenie
Concorso Enologico Internazionale 2012 ,,Diploma di
Gran Menzione”, Prémiové San Marinske vino.

CHARATKERISTIKA

Farba:
velmi intenzivna slamova miestami az jantarova

Vona:
velmi vyraznd vona, ktord je sprevadzana
prezretim aZz kandizovanym ovocim

Chut:
vyzreta chut, podporena ovocnostou a zakoncena
dochutou francuzskych barikovych sudov

Teplota podavania:
12 az14°C

Fermantacia a zrenie:
v barikovych sudoch 10 mesiacoy,
vo flasi minimalne 4 mesiace

Flasu otvorit v momente podavania.

Vino pochadza z oblasti:
Vindarstvo Consorzio Vini Tipici di San Marino

Fladova zrelost:
6 az 8 rokov

PARAMETRE

Obsah alkoholu:
13 %, celkova acidita 5,5 %

Farba:
biele

Cukornatost:
suché

Druh:

tiché

Odrody:

Cuvée (zmes viacerych odréd)

Obsah cuvée:

Chardonnay 60 %, Ribolla di San Marino 40 %
Objem:

0,751
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Svieze, velmi prijemné lahké vino s ovocnou vorou
a chutou s jemnym perlenim. Vhodné ako aperitiv,
k bielemu masu, k omeletam, k smazenym rybam,
k cestovinovym jedlam s paradajkovou omdckou
alebo k pizzi.

CHARATKERISTIKA

Farba:

slamovo Zlta

Vona:

intenzivna, ovocnd, pripominajlca prezreté ovocie
Chut:

v chuti okamZite pocitite jemné perlenie sprevadzané
plnostou, ovocnostou a v dochuti jemnou mineralitou

Teplota podavania:
8°C

Flasu otvorit v momente podavania.

Vino pochdadza z oblasti:
Vinarstvo Consorzio Vini Tipici di San Marino

Fladova zrelost:
do 1 roka

PARAMETRE

Obsah alkoholu:
11,5%

Farba:
biele

Cukornatost:
suché

Druh:
perlivé

Odrody:
Cuvée (zmes viacerych odréd)

Obsah cuvée:
Biancale, Chardonnay, biela Sangiovese

Objem:
0,751a 0,251



Moseale v San Alwrine

Moscato di San Marino je druh hrozna, ktoré sa pestuje
iba v San Marine. Je to biele dezertné vino, vyrazne
aromatické, v chuti sladké ale zaroven vyvazené. Je

daleko od tych vin, ktoré su prehnane sladké. Odporuca

sa podavat dobre vychladené. Je vhodné najma
k dezertom alebo ako digestiv. Ziskalo ocenenie Zlata
medaila na svetovej vystave vin v Bruseli v roku 2011.
Vino identifikovaného povodu zo San Marina.

CHARATKERISTIKA

Farba:

jemne slamova

Vona:

vyraznd vona pripominajuca nase muskatové odrody
Chut:

v chuti pocitite vyrazny zbytkovy cukor sprevadzany
muskatovou chutou a jemnou korenistostou

Teplota podavania:
8°C

Flasu otvorit v momente podavania.

Vino pochdadza z oblasti:
Vinarstvo Consorzio Vini Tipici di San Marino

Flasova zrelost:
ako mladé, najlepsie do 2 rokov

PARAMETRE

Obsah alkoholu:
6,5 %

Farba:
biele

Cukornatost:
zbytkovy cukor 85 g/I

Druh:

jemne Sumivé

Odroda:

Moscato di San Marino 100 %

Objem:
0,751
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BIANCO

Ssance Lo Castot?s

Vino biele, suché, vhodné pre lahké kuchyne.

MoéZe sa podavat k predjedlam, aj k dezertom.
Je vynikajucou volbou k morskym Specialitam.
Vino je vhodné ku kazdodennému stolovaniu.

CHARATKERISTIKA

Farba:

mierne slamova so zelenymi odleskami
Vona:

vona pripominajuca zelené jablko
Chut:

v chuti ovocné, nekomplikované,
zakoncené prijemnou mineralitou

L ER LLEVERIE
8az10°C

Flasu otvorit v momente podavania.

Vino pochdadza z oblasti:
Vinarstvo Consorzio Vini Tipici di San Marino

Fladova zrelost:
do 1 roka

PARAMETRE

Obsah alkoholu:
12 %, celkova acidita 6 %

Farba:
biele

Cukornatost:
suché

Druh:

tiché

Odrody:

Cuvée (zmes viacerych odrod)

Obsah cuvée:
Biancale Canino
Objem:
0,751a0,251
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Prijemné harmonické vino v chuti ovocné a plné
s jemne trpkym zdverom. Zvlast vhodné

k studenym jedlam (cestoviny, mdso s omackou,
Salaty, kuracie jedld) a k jedldam z ryb.

Ziskalo ocenenie Strieborna medaila na svetove;j
vystave vin v Bruseli v roku 2017.

CHARATKERISTIKA

Farba:
svetla slamova so zelenym odtieiom

Vona:
vo voni plné ale zdroven s ovocnym
nadychom podporené mineralitou

Chut:
ovocna a plnd pripominajuca ovocie, harmonicka
s prijemnym mierne trpkym zakoncenim

Teplota podavania:
10az12°C

Flasu otvorit v momente podavania.

Vino pochdadza z oblasti:
Vinarstvo Consorzio Vini Tipici di San Marino

Fl'adova zrelost:
do 3 rokov

PARAMETRE

Obsah alkoholu:
13,5 %, celkova acidita 5,6 %

Farba:
biele

Cukornatost:
suché

Druh:

tiché

Odrody:

Cuvée (zmes viacerych odrod)

Obsah cuvée:

60 % Ribolla di San Marino, 30 % Chardonnay, 10 % Sauvignon
Objem:

0,751a0,3751




Ssancals

Jemné, intenzivne vino s vyraznym ovocnym
buketom a vonou. Vynikajlce ako aperitiy,

k rybam, k vysmazanym jedlam a k cestovinam
s jemnymi omackami.

CHARATKERISTIKA

Farba:

svetlo zlata az slamova s iskrivym zelenym odtieiom
Vona:

jemn3, intenzivna, ovocna s nadychom kvetovych ténov
Chut:

v chuti dobre Strukturované, prekvapi ovocnostou
a v zavere vyraznou mineralitou

L ER LLEVERIE
10az12°C

Flasu otvorit v momente podavania.

Vino pochdadza z oblasti:
Vinarstvo Consorzio Vini Tipici di San Marino

Fladova zrelost:
do 2 rokov

PARAMETRE

Obsah alkoholu:
12 %, celkova acidita 5,4 %

Farba:
biele

Cukornatost:
suché

Druh:

tiché

Odrody:

Cuvée (zmes viacerych odrod)

Obsah cuvée:

85 % Biancale, 15 % iné miestne biele odrody
Objem:

0,751



%&J)&/e&w %@/&0

Klasické Sumivé vino (sekt) na vazne
prileZitosti. Vhodné ako aperitiv. Hodi sa
k teplym predjedlam a pre Sirokd Skalu
morskych jedal. Nehodi sa k dezertom.

CHARATKERISTIKA

Farba:
ZIta az jemne slamova

Vona:
typicka vona odrody Chardonnay dopliia vona
chlebovej kérky doprevadzana prazenymi mandlami

Chut:
v chuti prijemne ovocné, krémové s miernou
chutou toastu a chlebovinky

Teplota podavania:

8az10°C

Fermantacia a zrenie:

vino bolo vyrobené metéddou Charmat

Vino pochdadza z oblasti:
Vinarstvo Consorzio Vini Tipici di San Marino

Flasova zrelost:
ako mladé, najlepSie do 2 rokov od flasovatela

PARAMETRE

Obsah alkoholu:
12 %, celkova acidita 6 %

Cukornatost:

7 g/l

Druh:

sumivé vino - sekt
Odroda:

100 % Chardonnay

Objem:
0,751

RISERVA
TITANO

spumante brut
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Vychladena Briza pripomina letny morsky
vanok. Je to ruzové Sumivé vino, svetlo
sfarbené s vyrazne ovocnou vorou a chutou.
Toto vino je vhodné podavat najma k rybam
ale aj ako welcome drink.

CHARATKERISTIKA

Farba:
svetlo ruzova s lososovym okrajom

Vona:
jahodovo malinova

Chut:

v chuti okamZite pocitite typickd krémovost

a smotanovu chut, ktora je typicka pre ruzové vina
s odrody Pinot Noir, nasleduje chut jah6d a malin,
ktora je zakoncena dostatocne dlhou dochutou

Teplota podavania:
8°C

Vyroba vina a fermantacia:

pouziva sa Setrné lisovanie hrozna, fermentacia
metddou Charmat prebieha pri kontrolovanej teplote
pri ktorej sa zachovaju primarne vone vina

Vino pochdadza z oblasti:
Vinarstvo Consorzio Vini Tipici di San Marino

Fladova zrelost:
do 3 rokov
PARAMETRE

Obsah alkoholu:
11 %, celkova acidita 5,5 %

Farba:
ruzoveé

Cukornatost:
7,5 g/l, suché

Druh:

Sumivé vino - sekt

Odrody:

Cuvée (zmes viacerych odrod)

Obsah cuvée:

Pinot noir 70 %, Chardonnay 30 %
Objem:

0,751
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Uslachtilé, skvelé, velmi hutné vino s intenzivnou

a hlbokou strukturou. Bohaté a rozmanité vino. Vhodné
k jedlam z ¢erveného masa, zveriny a syrov. Barrique —
zrelo 18 mesiacov vo francuzskych Bordeaux dubovych
sudoch. Ziskalo ocenenie Strieborna medaila na
svetove] vystave vin v Bruseli v roku 2017.

Prémiové San Marinske vino.

CHARATKERISTIKA

Farba:

intenzivna a hlbokd, tmavé odtiene rubinu a granatu
Voéna:

vo voni dominuje vanilka, prazené mandle,

kava, sladké drievko a Skorica

Chut:
plnad a harmonicka, bohata na triesloviny (taniny), ktoré
su spravne doplnené aciditou a dlhou dochutou v zavere

Teplota podavania:
18 °C

Zrenie vina:
v sudoch minimalne 18 mesiacov,
vo flasi minimalne 10 mesiacov

Vino pred konzumaciou dekantovat aspori 2 hodiny,
alebo flasu treba otvorit par hodin pred konzumaciou.

Vino pochadza z oblasti:
Vinarstvo Consorzio Vini Tipici di San Marino

Fladova zrelost:
10 az 15 rokov

PARAMETRE

Obsah alkoholu:
14,5 %, celkova acidita 5,30 %

Farba:
cervené

Cukornatost:
suché

Druh:

tiché

Odrody:

Cuvée (zmes viacerych odréd)

Obsah cuvée:

Sangiovese 60 %, Cabernet 20 %, Merlot 20 %
Objem:

0,751
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TESSANO

Ristnva Z2ol0
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Svieze vino s tonmi ¢erveného ovocia, v chuti
jemné a harmonické s prijemnou vérou na zaver.
Vino sa dobre hodi k Sirokej Skdle jedal, ako

su predjedla z ddeného masa, cestoviny, jedla

s omackami a syrom. Taktiez je velmi vhodné aj
na samostatné pitie vo chvilach odpocinku.

CHARATKERISTIKA

Farba:
intenzivna rubinovo ¢ervena s fialovym odtieriom na
okrajoch

Vona:
svieza s ovocnymi tonmi cerveného a késtkového ovocia
Chut:

chut je typicka pre odrodu Sangiovese po ¢ervenom
a bobulovom ovoci s prijemne dlhou dochutou

L ER LLEVERIE
16az18 °C

Pred konzumaciou sa odporuca dekantovat.

Vino pochdadza z oblasti:
Vinarstvo Consorzio Vini Tipici di San Marino

Fladova zrelost:
do 4 az 5 rokov

PARAMETRE

Obsah alkoholu:
13,5 %, celkova acidita 5,40 %

Farba:
cervené

Cukornatost:
suché

Druh:

tiché

Odroda:
Sangiovese 100 %

Objem:
0,751
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Velmi zaujdmavé vino s velkym telom

a Strukturou, ale zaroven si zachovdva svoju
harmonickost a eleganciu. Je vhodné k jedlam

z Cerveného masa, k divine a k syrom s plesriou.
Ziskalo ocenenie Concorso Enologico
Internazionale 2012 ,Diploma di Gran Menzione.”

CHARATKERISTIKA

Farba:
intenzivne rubinovo ¢ervena s fialovymi odtierimi, po
vyzreti farba prechddza do granatového odtieriu

Vona:
elegantnd s tdnmi lesného a kdstkového
ovocia (ostruzina, cucoriedka, Cernice)

Chut:
plnd s velkym telom a Srukturou, ale zaroven
harmonicka, s prijemne dlhou dochutou

Teplota podavania:
18 az20°C

Pred konzumidciou flasu vina otvorit alebo
dekantovat uz hodinu pred podavanim.

Vino pochdadza z oblasti:
Vinarstvo Consorzio Vini Tipici di San Marino

Fladova zrelost:
do 6 rokov

PARAMETRE

Obsah alkoholu:
13,5 %, celkova acidita 5,3 %

Farba:
cervené

Cukornatost:
suché

Druh:

tiché

Odrody:

Cuvée (zmes viacerych odrod)

Obsah cuvée:

Sangiovese 85 %, Merlot 10 %, Cabernet Sauvignon 5 %
Objem:

0,751a0,3751

sd identifica




Soosse Der Custel?s

Mladé cervené akostné vino, pre vsetky
ro¢né obdobia. Vhodné ku vsetkym
jedlam. Cestoviny s mdasovou omdckou,
biele maso - dusené a grilované.

CHARATKERISTIKA

Farba:
svetlo ¢ervena

Vona:
pripominajuca jahody, ¢eresne
a Cervené bobulové ovocie

Chut:
chut mladého vina, ktord je sprevadzana
jemnou mineralitou v dochuti

L ER LLEVERIE
16 °C

Flasu otvorit v momente podavania.

Vino pochdadza z oblasti:
Vinarstvo Consorzio Vini Tipici di San Marino

Fladova zrelost:
do 2 rokov

PARAMETRE

Obsah alkoholu:
12 %, celkova acidita 6 %

Farba:
cervené

Cukornatost:
suché

Druh:

tiché

Odrody:

Cuvée (zmes viacerych odrod)

Obsah cuvée:
Sangiovese
Objem:

0,751 a0,25|
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